
‧案例介紹‧ 

PET600ml黑松沙士是全國第一罐取得「產品碳足跡查證聲明書」的飲料商品。 

 

 

 

PET600ml黑松沙士、PET580ml黑松茶花綠
茶、PET580ml黑松FIN補給飲料已取得環保署
產品碳足跡標籤證書，證書持續維持有效。 

PET600ml黑松沙士109年度及111年度獲得環保署低碳產品獎勵 
-優良獎 
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‧案例介紹‧ 

【rPET包材應用線上測試】 

一. 目標：到114年，初級包裝中PET瓶(胚)塑料使用超過30％的回收材料。 

二. 執行現況 

1) 已完成線上測試，有 

① 碳酸PET600沙士：遠東25% 、宏全30%。 

  ② 非碳酸PET580茶花綠茶：宏全30%、欣泛亞25%、50%、100%。   

2) 技研部已取得遠東/南亞100%回收酯粒、計畫3月底前委託(代工廠盛康)測試14g純水， 

樣本取得後進行「風味影響評估」(內部)與「再生塑膠特性驗證」(委外) 

三. 下階段作法： 

優先轉換(長銷產品且具有｢產品碳足跡｣標籤認證者)： 

1) PET600ml黑松沙士 

2) PET580ml茶花綠茶 

3) PET580mlFIN補給飲料 
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遇到的困境與解決方案 
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解方： 

1. 上修定性指標整體配分，鼓勵廠商推行相關措施。 

2. 於加分項目提供創新作為以鼓勵廠商規劃改善措施。 

3. 微調供應鏈管理指標項目，納入供應鏈食品安全及永續管理，以引導企業逐步進行永續
或社會責任的分級。 

評估期間的意見交流： 

1. 指標1-1原物料使用生產力，因食品各分類屬性不同，故原料是否應該排除清洗用水或
製程用水，故可能發生計算上有很大的差距。  

2. BOD放流標準為30mg/L，已經為十分嚴格的排放標準，若再加嚴廢水排放標準，食品
業者將難以達到指標要求。  

3. 包材使用單一設計是否能達到食品安全及包材單一設計(功能性)間的平衡，有待努力。 

4. 食品業工廠進行供應商管理多為食品安全進行要求，較少針對環境永續或社會責任進行
要求。 

5. 指標1-6用水回收率，計算水資源回收及產品良率等議題，呈現相關數據有可能會引發
消費者疑慮，較不利於水處理與回收應用。 

6. 原料如需納入水的計算，多數飲料工廠並沒有裝設流量計與導電度計進行清洗時序管理。
且製程牽涉料趕水、水趕料所以並沒有辦法釐清是用於產品還是用於清洗。  
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從食品行業的觀點，因應永續趨勢的措施或
未來規劃 



四大構面 
一.安心飲食 

二.
健 
康 
歡 
樂 

四.友善環境 

三.
智
能
營
運 

-46- 



一. 安心飲食 

食品安全與衛生管理規範的建置與落實  

ISO 22000 
(食品安全管理系統) 

FSSC 22000 
(食品安全系統驗證) 

TQF 
(台灣優良食品) 

GHP 
(食品良好衛生規範準

則) 

109年 黑松公司產品100%經由第三方公正單位依國際食品安全標準驗證 
(ISO 22000及FSSC 22000 ) 

110年 產品取得TQF驗證標章之比例達99% 

102年 

- 檢測項目包含化學領域497項及微生物領域9項 

- TFDA實驗室認證1項及TAF的實驗室認證17項 

成立食品安全實驗室 
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一. 安心飲食 

1. 食品安全及溯源 
- 活用數位科技進行數據分析和管理，提升危害風險因應能力。 

- 數位優化HACCP 。 

-    自主品管作業流程。 

112年 

-   降低原料或配料因食品安全而召回的風險。 

-   加速品管溝通，減少重複性作業。 

2. 精進食安實驗室檢測能力及數位化管理 

 0800管理機制，確保產品品質安全 
 供應商、代工廠 風險管理 
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二. 健康歡樂 

方向 3 

方向 2 

方向 1 

發揮製程關鍵技術及產品設計能量，
結合功能性、營養性或天然素材，
開發減糖、潔淨產品(clean label)，
降低對食品添加物的依賴。 

降低添加物的依賴 
以天然原料取代進行配方調整 

潔淨標章 
茶品類已取得2項TQF Clean驗證，未來持續精進 

篩選在地優質原料 
            每年約70噸台灣茶葉 

      台灣製碳酸氣/焦糖漿 
             開發產品碳足跡標籤 

咖啡品類: 取消人工奶精的使用，106年起每 

                  年減少奶精約100噸用量。 

果汁類: 取消阿拉伯膠、羧甲基纖維素鈉、麥 

              芽糊精、檸檬酸鈉、α–醣基異槲皮苷 

              等使用；112年起，一年可降低6噸添 

              加物使用。 

茶品類: 年減添加物如香料等的使用約7噸。 產品碳足跡標籤: 

PET600黑松沙士: 320 gCO2e/瓶 (另有產品碳足跡減量標籤) 
PET580黑松茶花綠茶:260 gCO2e/瓶 
PET580黑松FIN補給飲料: 260 gCO2e/瓶 
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二. 健康歡樂 

方向 5 

方向 4 

物理技術協助產品減糖 
以配方優化、品評系統降低產品含糖量 

建置「產品健康指數」 
公司全產品近70分為綠燈水準 

機能飲品添加天然健康元素(維生素C/多酚
/GABA)，讓產品彰顯附加價值。 

預計114年底將新增 1 項產品可標示健康食品標
章。 

 108年產品平均含糖量 6.1g/100ml 
       預計114 年，含糖量降到 5.0g/100ml 
 透過品評系統，黑松沙士減糖3%。 
       111年起每年降低57噸的砂糖使用、21項無 
                                         糖產品銷售量佔22.87%。 
 未來使用複方甜味劑，開發ZERO沙士。 
       透過小容量設計，讓消費者有合理糖攝取量。 
       (每瓶50g以下)。 
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三. 智能營運 

以數據驅動生產管理、排程規劃及倉儲管理，建置智慧產線，提升服務量能 

物料管理 

生產管理 

排程規劃 
導入條碼電子化，設置電
子看板，雲端儲存有效追
蹤追溯。 

建置ICT技術監控，規劃碳足
跡減量措施。 

電子化研發與製造BOM連
結，從原料配方串接到製
造工單管制，最佳化設備
使用，以達高效低碳生產。 

111年較106年降低報廢金額98%。 
112年底原料需求試算電子化，有    
           效管控收料、製造進度。 

103年無菌碳酸與非碳酸PET線(B#16) 
105年鋁箔包無菌線(P#15) 
106年鐵鋁罐線(C#8) 
111年碳酸PET線(B#17)，設置高速裝 
           瓶生產線，洗瓶水年減1000噸 
112年239張製程表單100%數位化  

完成生產排程智慧化，整合銷
售預測、庫存、BOM、成本等
資訊，提升排程作業效率。 

114年 

單位:千元 
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四. 友善環境 
導入再生能源(太陽能發電)、產品包材減量、使用再生塑料；溫室氣體及水
資源盤查，規劃碳排減量及水資源利用計畫，有效提升資源的使用效率。 

節能節電 

再生能源 

減塑 
節水 

無標籤產品 

投資近3,000萬元建置太陽能發電裝
置，有效減少碳排放量301.2噸CO2e/
年。 

111年 
未來將善用兩廠可用面積(中壢廠、
斗六廠)，規劃綠電能源減碳路徑，
119年使用再生能源達50%。 

透過優化節能製程，
總節電量為203.3萬
度，節電率6.92%。 

112年 

未 來 監 管 中 壢 廠 用 電 佔 比
45%的23項A級能源設備，
建置能(水)資源監測網(114年
中壢全廠)。 

111年6月起，碳酸(CSD)產品(除HPR瓶外)全面轉
換為單片無內墊蓋(年減少內墊橡膠用量約17.7噸)。
至113年，耐熱PET瓶全產品塑料總用量占總生產
量比值減少10%以上(與111年222.3噸比較) 

生產用水源頭改善、用水循
環利用、管末可利用水回收
等節約用水策略與控管。至 
114 年，將中壢廠水耗用率 
( 製造 1 噸產品的用水量)相
較 109 年減少 10%。(109
年4.34噸) 
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